
Les vins blancs du Château Couhins-Lurton, Cru Classé de Graves, ont la particularité d’être 
issus du seul cépage sauvignon. Très élégants, ils se révèlent fruités et frais dans leur  
jeunesse, et acquièrent une remarquable complexité minérale après quelques années en bouteille. 

Ils vieillissent très bien.

surface en production 	 5,50 hectares

type de sol	� Sol gravelo-sableux du début quaternaire, 
sur un socle calcaire plus ancien.

porte-greffes 	 101.14 - 3309C - Riparia

engrais 	 Fertilisation raisonnée

densité de plantation	 6500 pieds à l’hectare

âge moyen des vignes	 27 ans

cépages de la propriété 	 Sauvignon blanc

type de taille	 Guyot double avec ébourgeonnage

vendanges	� Manuelles en cagettes et tri sur table de 
réception.

fermentation	� Après pressurage et débourbage,  
en barriques de chêne (30% neuves)

température de fermentation	 18 à 23°C

malolactique	 Non

elevage 	� Pendant 10 mois en barriques, sur lies 
totales avec bâtonnage régulier

collage	� Stabilisation tartrique par le froid  
et bentonite

potentiel de vieillissement	� S’exprime à son meilleur  
entre 3 et 10 ans, mais peut vieillir  
et se bonifier pendant 20 ou 30 ans.

maître de chai	 Sébastien RAVILLY
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MILLÉSIME 	 2018

appellation	 Pessac-Léognan

date des vendanges	 27 août 2018

météo	� 2018 est une des années les plus chaudes depuis 1900 : températures plus élevées 
que la normale, un été classé au 2e rang des étés les plus chauds, fort ensoleille-
ment… À une pluviométrie abondante a succédé, dès juin, une sècheresse persis-
tante, frôlant les records. Cette météo estivale exceptionnelle a permis à la végétation 
de rattraper son retard et de nous offrir une qualité de raisins remarquable.

assemblage	 Sauvignon blanc 100%

oenologues consultants	 Valérie LAVIGNE

apparence	 Ce vin présente une robe jaune clair, relevée de reflets dorés.

nez	� Le nez est puissant, d’une belle complexité. Il laisse échapper de délicieuses notes 
de fruits blancs (pomme verte, poire), rehaussées d’une pointe de zeste de citron.

bouche	� En bouche, l’attaque est juteuse. C’est un vin très équilibré, élégant et possédant 
une remarquable expression aromatique. Vivacité et fraîcheur sont au rendez-vous. 
On appréciera l’ensemble de ses qualités en le dégustant sur des coquilles Saint-
Jacques à la fondue de poireaux, une lotte safranée ou bien encore un beau plateau 
de fromages.

période de consommation	 2020 - 2035

COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION
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Encore une fois, un blanc concentré et structuré, marqué par des arômes de pomme verte 
tranchée et de peau de poire, mais aussi de zeste de citron. Un vin ample et vif, avec une 
belle tension. Excellent pour ce millésime.

DECANTER
05.05.2020

 note : 93,00 / 100

THE WINE SPECTATOR
01.04.2019 

note : de  90,00 à 92,00 / 100

REVUE DE PRESSE 	 COUHINS-LURTON BLANC 2018
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JAMES SUCKLING
07.04.2019

note : de 93,00 à 94,00 / 100

Plus fruité que les deux millésimes précédents, avec des notes prononcées de pêche 
blanche, d’agrumes et de poire. Un vin juteux et agréable à la finale soyeuse. À boire entre 
2020 et 2027. (Jane Anson)

Frais, vif et éclatant, avec un flot de notes de crème de citron, de verveine et de chèvrefeuille, 
soutenu par un soupçon de fleur de sel en finale. À boire dès maintenant et jusqu’en 2023.

LE GUIDE HACHETTE 2021
14.10.2020

 note : 2 ÉTOILES

Comme l’annonce la robe, d’un jaune pâle à reflets verts, ce vin affiche un caractère souple 
et délicat. Il séduit d’emblée  par son bouquet frais et élégant d’orange confite, de citron et de 
pamplemousse, agrémenté d’une touche minérale (coquille d’huître) et vanillée. On retrouve 
les agrumes dans une bouche ample et tendre, soulignée par une fine acidité qui pousse loin 
la finale. Un Pessac aussi alerte qu’élégant. 2021-2025.


